
 
オイシックス株式会社（東京都品川区、代表・高島宏平、以下、オイシックス）は、株式会社 資生堂

パーラー(東京都中央区、代表・菊川武幸)と冷凍の洋風おせちを共同開発、2004 年 10 月 30 日(土)よ
りオンラインサイト「Oisix(おいしっくす)」(http://www.oisix.com/)にて 200 個限定で販売します。食材に
は、「Oisix(おいしっくす)」の安心・安全な野菜も使用。素材の味を活かすために、「美味しくお召し上が
りいただくための冷凍技術」を駆使して、化学調味料や添加物を使用せず仕上げました。 
 
おせちは味が濃くても我慢するもの、作ったはいいが結局 3 日間も食べ続けられないというお客様
の声にお応えし、今回の企画が実現しました。ご家族や大切な人と過ごすお正月こそ、資生堂パーラ
ーの変わることない伝統の味と新たな伝統の息吹を織り交ぜた銀座の味をご堪能下さい。前菜からメ
インディッシュまでさまざまな美味しさのバリエーションをお楽しみいただけます。 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
オイシックス株式会社について 

  オイシックス株式会社（代表：高島宏平）は、「子供に安心して食べさせられる食材」をコンセプトに、有機・特別栽培野菜、無

添加加工食品など多様な食材と豊かで楽しい食生活に役立つ情報をオンラインサイト「Ｏ ｉ ｓ ｉ ｘ (おいしっくす)」

(http://www.oisix.com/ )およびオフライン(牛乳宅配店など)経由で提供する事業を 2000 年 6 月より行なっています。また、2004

年 9 月よりこだわりスイーツ専門販売オンラインサイト「Okasix(おかしっくす)」(http://www.okasix.cm)を運営しています。 

 
株式会社 資生堂パーラーについて 

１８７２年（明治５）西洋式調剤薬局として出発した資生堂は、１８９７年（明治３０）化粧品事業に進出、そして１９０２年（明治３５）、

東京銀座８丁目にあった薬局内に「ソーダファウンテン」と呼ばれる飲料コーナーを設け、ソーダ水とアイスクリームの製造販売

をはじめました。これが資生堂パーラーの出発点にあたります。１９２８年（昭和３）には、本格的にレストランを開業。西洋料理の

草分け的存在として、また、銀座のシンボルとして、多くのお客様と美味しい思い出を刻んでまいりました。つねに新しい価値を

求める資生堂パーラーは、伝統に磨かれた銀座の味を現代にふさわしいかたちで提供しています。 

 

お問合せ先 

 

 

資生堂パーラーと冷凍の洋風おせちを共同開発し、インターネットで販売 

「Oisix(おいしっくす)」で 200 個限定 

 

オイシックス株式会社(http://www.oisix.com/） 

広報：三嶋 国明(ミシマ クニアキ) 

〒141-0022 東京都品川区東五反田 1-13-12 五反田富士ビル 10F 

TEL：03-5447-2688   FAX：03-5447-2689   携帯：090-9653-6505   e-mail：mishima@oisix.co.jp 

 

株式会社 資生堂パーラー（http://www.shiseido.co.jp/parlour） 

広報室 谷内 由美子(タニウチ ユミコ) 

〒104‐0061 東京都中央区銀座 7‐5‐5 

TEL：03‐3289‐2099   FAX：03‐3572‐2128     e-mail:yumiko.taniuchi@to.shiseido.co.jp 

オイシックス株式会社

株式会社 資生堂パーラー

2004 年 10 月 29 日 

 

■商品名 
<銀座 資生堂パーラー> 
洋風おせち料理 
■価格 
35,000 円(税込 36.750 円)、送料無料 
■内容 
ローストビーフ、蟹のテリーヌ、穴子のニソワ
ーズ、伊勢海老のショーフロアー、鮑のワイン
蒸し、栗のフランセーズなど（12 品） 
■規格 
6.5 寸三段重（3～4名様分） 
■販売期間 
10 月 30 日(土)～11 月 25 日(木) 
限定 200 個 
※ なくなり次第販売終了します 
■販売場所 
「Ｏｉｓｉｘ(おいしっくす)」 
http://www.oisix.com/ shiseido 


