
 

 
 

2010 年 11 月 25 日 

 
オイシックス株式会社（東京都品川区、代表・高島宏平）が運営す

るナチュラル＆オーガニックネットスーパー「Ｏｉｓｉｘ(おいしっくす)」
(http://www.oisix.com) は 、 11 年 版 ミ シ ュ ラ ン 星 獲 得 店
｢Restaurant-I｣のオーナーシェフ松嶋啓介さんとコラボした【胡麻と
柑橘のドレッシング】を本日 2010 年 11 月 25 日よりＯｉｓｉｘのサイト
で販売します。 
 

【最新最新最新最新ミシュランミシュランミシュランミシュランでででで星星星星をををを獲得獲得獲得獲得、、、、本場本場本場本場フランスフランスフランスフランスでもでもでもでも 5555 年連続星年連続星年連続星年連続星をををを獲得獲得獲得獲得したしたしたした    

超有名超有名超有名超有名シェフシェフシェフシェフとのとのとのとのコラボコラボコラボコラボ】 

松嶋シェフは、ご自身が総料理長を務めるレストラン（東京）
｢Restaurant-I｣が昨日発表になった「11 年版ミシュラン東京・横浜・鎌
倉」で１つ星を獲得し、今最も注目を集めているシェフの一人です。
また、本場フランスで 28 歳にしてミシュラン１つ星を獲得し、以来 5 年
連続 1 つ星獲得する他、本年、日本人シェフとしては初の｢フランス
芸術文化勲章｣を授与されるなと、非常に実力のある著名なフランス
料理シェフです。 
 
【【【【「「「「食食食食べないべないべないべないドレッシングドレッシングドレッシングドレッシング」：」：」：」：    松嶋松嶋松嶋松嶋シェフシェフシェフシェフがががが生生生生みみみみ出出出出したしたしたした新新新新ドレッシングドレッシングドレッシングドレッシング】】】】    
 日々マルシェに通い、生産者を訪ねる松嶋シェフが生み出したドレッシングは｢食べないドレッシン
グ｣。一般的なドレッシングはそのものの味が濃く、素材の味を感じづらくなるいわば、「食べるドレッシ
ング」になりがちですが、今回のドレッシングは｢素材の味を引き立てる為の食べないドレッシング｣にな
っています。ひと手間加えるだけで和・洋・中に対応できるマルチなドレッシングです。特に、素材その
ままの味を楽しんでいただくことを大切にするＯｉｓｉｘの野菜を引き立てるドレッシングとなっています。 

 
【【【【3333 ヶヶヶヶ月月月月かかったかかったかかったかかった商品開発商品開発商品開発商品開発のののの末末末末、、、、ミシュランミシュランミシュランミシュランのののの味味味味をををを食卓食卓食卓食卓へへへへ】】】】    

松嶋シェフの繊細な味を家庭でも再現できるように商品開発が何度も作り直し、3 ヶ月の試行錯誤の

上、完成しました。 

 
■ 商品情報 
・商 品 名  松嶋シェフオリジナル 胡麻と柑橘のドレッシング 
・規    格   20ｍｌ×3 パック 
・価    格   236 円 （税込 248 円） 
・販 売 先   Ｏｉｓｉｘ（おいしっくす） （http://www.oisix.com/） 
 
 
 
 
 
 

11 年版ミシュラン星獲得店・総料理長とコラボ 

｢胡麻と柑橘のドレッシング｣新発売 

～ミシュランの味を家庭の食卓へ～ 
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■ドレッシングに合う、Ｏｉｓｉｘの野菜 
 
    濃い味わい 坂本さんのほうれん草 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
【冬が旬のほうれん草】 

冬が旬のほうれん草、生のままちぎって、ドレッシングをかければ時短料理の完成です。 
 

 
■Restaurant-I の紹介 

2009 年 6 月に江戸野菜・伝統野菜を筆頭に「メイド イン TOKYO｣に松嶋啓介が 
ニースで培ったフランス料理の技法を加え｢Only One｣をここ｢Ｉ｣から発信している。 

店名：Restaurant-I (レストラン アイ) 

住所：東京都渋谷区神宮前 1-4-20 パークコート神宮前 1F Restaurant-I  

TEL：03-5772-2091(ご予約専用)/03-5772-2151(ご予約以外) 

FAX：03-5772-2092 

営業時間：ランチ  11:30～15:00 (LO 13:30) ディナー 18:00～22:00 (LO 21:00) 

ウェブサイト：http://www.restaurant-i.jp/ 
 
 
■ 下記をご取材いただけます  
 
・ 松嶋啓介シェフへのコメント 
・ Restaurant-I への取材 
・ Ｏｉｓｉｘ商品開発者へのインタビュー 
・ サンプル商品の手配 
・ 商品配送センターへのご取材 
・ 商品開発中の画像提供 
・ 商品画像提供 
 
この他、ご希望なども含めまして、ご相談に応じて対応させていただきますのでお気軽にお問い合わ
せください。 
 
オイシックス株式会社について 
 オイシックス株式会社（代表：高島宏平）は、「子どもに安心して食べさせられる食材」をコンセプトに、
有機・特別栽培野菜、無添加加工食品など多様な食材と豊かで楽しい食生活に役立つ情報をオンラ
インサイト「Ｏｉｓｉｘ(おいしっくす)」(http://www.oisix.com/)およびオフライン(牛乳宅配店など)経由で提
供する事業を 2000 年 6 月より行なっています。また、2007 年 10 月より著名人などがレシピを紹介する
レシピブログポータルサイト「Ｏｉｘｉ[オイシィ]」(http://oixi.jp/)を運営しています。 

    

オイシックスオイシックスオイシックスオイシックスへのおへのおへのおへのお問合問合問合問合せせせせ    

 

 

オイシックス株式会社   大熊  拓夢（オオクマ タクム）・松岡 英花（マツオカ エイカ） 
TEL：03-5793-1207 FAX：03-5447-2689  E-mail： okuma@oisix.co.jp matsuoka-eika@oisix.co.jp 

参考価格： 298 円（税込 313 円） 

規格： 1 袋（約 200ｇ）  

生産地： 栃木県 

 


