


　

海
と
山
に
恵
ま
れ
た
和
歌
山
。
そ
ん
な
雄
大
な
自
然

の
中
で
、
生
産
者
と
共
に
土
づ
く
り
か
ら
取
り
組
み
、

熟
度
の
高
い
紀
州
産
梅
か
ら
梅
酒
を
つ
く
っ
て
い
る

『
チ
ョ
ー
ヤ
梅
酒
』で
、や
む
を
得
ず
流
通
で
き
な
か
っ

た
梅
酒
梅
を
ア
ッ
プ
サ
イ
ク
ル
し
て
生
ま
れ
た
の
が

『
梅
酒
か
ら
生
ま
れ
た
し
っ
と
り
ド
ラ
イ
フ
ル
ー
ツ
』

だ
。「
自
然
の
梅
果
実
を
余
す
こ
と
な
く
食
べ
て
ほ
し

い
」と
い
う
想
い
か
ら
、
梅
酒
に
使
用
し
た
後
の
梅
を

産
地
で
J
A
が
再
び
買
い
戻
し
、『
J
A
紀
南
フ
ル
ー

ツ
フ
ァ
ク
ト
リ
ー
』で
ド
ラ
イ
フ
ル
ー
ツ
に
仕
上
げ
る

こ
と
で
、
チ
ョ
ー
ヤ
梅
酒
と
O
i
s
i
x
の
共
同
開
発

が
実
現
。
産
地
で
の
雇
用
を
確
保
し
な
が
ら
事
業
化
す

る
こ
と
で
、
生
産
者
の
収
入
や
モ
チ
ベ
ー
シ
ョ
ン
も
向

上
し
、同
時
に「
い
ろ
ん
な
形
で
梅
を
食
べ
て
ほ
し
い
」

と
い
う
生
産
者
の
想
い
と
フ
ー
ド
ロ
ス
削
減
も
叶
え
る

一
品
が
誕
生
し
た
。

梅
酒
づ
く
り
で
使
わ
れ
た
梅
原
料
を
回
収
し

ド
ラ
イ
フ
ル
ー
ツ
に
ア
ッ
プ
サ
イ
ク
ル

ほんとは“ココ”もおいしい

梅酒の梅を使った 

しっとりドライフルーツ 

　

梅
林
の
周
辺
に
は
、
清
ら
か
な
川
が
あ
り
、
鳥
の
鳴

き
声
が
響
き
渡
る
。「
自
然
を
相
手
に
日
々
天
候
と
向

き
合
い
な
が
ら
、
必
死
に
育
て
て
い
ま
す
」と
笑
顔
で

話
す
の
は
生
産
者
の
岩
見
さ
ん
。
そ
の
想
い
を
受
け
と

め
、
生
産
者
が
手
塩
に
か
け
て
育
て
た
梅
を
ま
る
ご
と

味
わ
い
尽
く
し
て
も
ら
え
る
よ
う
に
と
、『
J
A
紀
南

フ
ル
ー
ツ
フ
ァ
ク
ト
リ
ー
』の
開
発
担
当
者
・
新
谷
さ

ん
と
O
i
s
i
x
で
、
梅
の
自
然
な
お
い
し
さ
を
維
持

し
な
が
ら
ど
こ
ま
で
シ
ン
プ
ル
に
で
き
る
か
を
課
題

に
何
度
も
試
作
を
重
ね
た
。「
シ
ン
プ
ル
に
お
い
し
く

す
る
の
は
一
番
難
し
い
」と
試
行
錯
誤
し
、
お
い
し
さ

を
追
求
し
た
結
果
、
梅
本
来
の
旨
み
を
生
か
し
た
ド
ラ

イ
フ
ル
ー
ツ
に
辿
り
着
い
た
。
よ
り
環
境
負
荷
が
低
く
、

新
た
な
価
値
を
加
え
た
梅
の
ド
ラ
イ
フ
ル
ー
ツ
は
、「
噛

め
ば
噛
む
ほ
ど
お
い
し
く
感
じ
ら
れ
る
」と
リ
ピ
ー
ト

率
の
高
い
人
気
商
品
に
な
っ
て
い
る
。

梅
酒
梅
な
ら
で
は
の
酸
味
と
甘
み
を
生
か
し

旨
み
を
凝
縮
し
た
、自
然
な
お
い
し
さ
を
追
求

 「
ヨ
ー
グ
ル
ト
に
一
晩
つ
け
て
お
く
と
程
よ
く
柔
ら

か
く
な
り
、
他
に
甘
み
を
加
え
な
く
て
も
お
い
し
い
」

と
お
客
様
か
ら
も
好
評
の
し
っ
と
り
梅
酒
梅
の
ド
ラ

イ
フ
ル
ー
ツ
。
開
発
担
当
者
・
新
谷
さ
ん
の
お
す
す
め

の
食
べ
方
は
？ 「
バ
ニ
ラ
ア
イ
ス
に
の
せ
て
食
べ
る
と
、

梅
酒
梅
の
酸
味
と
甘
み
が
合
わ
さ
っ
て
、
た
ま
ら
な
い

お
い
し
さ
。
口
に
含
ん
だ
と
き
に
ふ
わ
っ
と
広
が
る
梅

の
香
り
も
好
き
で
す
。
パ
ウ
ン
ド
ケ
ー
キ
に
混
ぜ
た
り
、

ク
ラ
ッ
カ
ー
に
チ
ー
ズ
と
梅
の
ド
ラ
イ
フ
ル
ー
ツ
を
の

せ
れ
ば
、手
軽
な
お
つ
ま
み
に
も
な
り
ま
す
よ
」。

甘
酸
っ
ぱ
く
て
、ま
ろ
や
か
な
味
わ
い

デ
ザ
ー
ト
や
酒
の
つ
ま
み
に
も
大
活
躍

新
谷 

悠
さ
ん

（
J
A
紀
南
フ
ル
ー
ツ
フ
ァ
ク
ト
リ
ー

開
発
担
当
者
／
和
歌
山
県
）

岩
見 

健
生
さ
ん 

他

（
生
産
者
／
和
歌
山
県
）

サステナブルな食につながる“おいしい逸品”をご紹介する連載企画の第2弾。

今回は、梅酒づくりで役割を終えた後の梅酒梅が、甘酸っぱいドライフルーツに！

梅酒梅をドライフルーツに仕上げる『JA紀南フルーツファクトリー』の工場内。丁寧に種ぬき
した後、低温でじっくり調味することで、梅酒梅本来のおいしさを引き出している。

生産者が育てた梅で『チョーヤ梅酒』が梅酒をつくり、梅酒に漬けた
後の余剰の梅を産地で再び買い戻し、現地の工場『JA紀南フルー
ツファクトリー』でドライフルーツに加工して、お客様に届けている。
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梅酒から生まれた 
しっとりドライフルーツ
50g 538円　
※販売していない場合がございます。

チョーヤ梅酒

おいしいコラム

1おいしいコラム

3

できるだけシンプルに
梅酒梅そのもののおいしさを生かしました

梅づくり30
年！

地域みんな
で

愛情込めて
育てていま

す

うまい！おいしいコラム

2

1袋あたり
ロス削減 
120g


