


　

ト
ロ
ッ
と
し
た
食
感
と
濃
厚
な
味
わ
い
か
ら
、

O
i
s
i
x
で
は『
ト
ロ
な
す
』と
命
名
し
、複
数
の
生

産
者
の
協
力
を
得
て
出
荷
し
て
い
る
も
の
の
、
売
り
切

れ
る
こ
と
も
あ
る
ほ
ど
大
人
気
の
白
な
す
。

　

今
回
訪
れ
た
生
産
者
の
石
井
拡
太
さ
ん
に
お
話
を
伺

う
と
、実
は
繊
細
な
野
菜
で
、台
風
が
く
る
夏
場
は
、枝

葉
が
揺
れ
て
皮
が
き
ず
つ
い
た
り
、半
数
以
上
、出
荷
で

き
な
い
こ
と
も
あ
っ
た
そ
う
。
き
ず
が
つ
く
と
褐
色
の

か
さ
ぶ
た
の
よ
う
に
な
る
も
の
の
、味
に
影
響
は
な
い
。

　
「
見
た
目
に
き
ず
は
あ
る
け
れ
ど
、中
身
は
お
い
し
い

規
格
の
も
の
も
出
荷
す
る
こ
と
で
、個
性
豊
か
な『
ト
ロ

な
す
』を
よ
り
多
く
の
方
に
届
け
ら
れ
た
ら
、お
客
様
に

と
っ
て
も
、生
産
者
に
と
っ
て
も
よ
い
か
も
し
れ
な
い
」。

　

そ
ん
な
想
い
か
ら
、規
格
外
品
の
入
荷
が
あ
っ
た
と
き

の
み
お
ト
ク
に
購
入
で
き
る『
お
た
す
け
O
i
s
i
x
』

で
の
販
売
を
開
始
。„
お
い
し
さ
“は
そ
の
ま
ま
に
、畑

で
の
フ
ー
ド
ロ
ス
削
減
に
も
つ
な
が
っ
て
い
る
。

丹
精
こ
め
て
育
て
ら
れ
た
野
菜
だ
か
ら
こ
そ

き
ず
が
あ
っ
て
も
、味
は
お
い
し
い

ほんとは“ココ”もおいしい

きずがあっても、味はごちそう

とろ甘うまい！ 濃厚トロなす

　

義
父
の
道
夫
さ
ん
と
農
作
を
す
る
拡
太
さ
ん
の
畑

で
は
、
濃
厚
な
実
を
育
て
る
た
め
に
、
ミ
ツ
バ
チ
が
交

配
を
し
て
い
る
。
ほ
か
に
も
大
切
な
の
は
、
適
度
な
水
、

肥
え
た
赤
土
、実
が
疲
れ
る
ま
え
に
追
肥
す
る
こ
と
。

　
「
う
ち
の
畑
は
山
に
囲
ま
れ
て
い
る
か
ら
、
山
の
恵

み
が
畑
の
土
に
流
れ
て
き
て
、お
い
し
い『
ト
ロ
な
す
』

が
で
き
る
ん
だ
と
言
わ
れ
た
こ
と
が
あ
っ
て
。
自
然
の

声
を
聞
き
な
が
ら
、
義
父
が
3
年
ほ
ど
発
酵
さ
せ
て
つ

く
っ
て
い
る
堆
肥
を
活
用
し
て
い
ま
す
」（
拡
太
さ
ん
）。

　

農
業
を
40
年
以
上
続
け
る
道
夫
さ
ん
の
展
望
は
？　

　
「
収
穫
で
き
る
の
は
年
1
回
。
40
年
農
家
を
続
け
て

も
、
40
回
し
か
で
き
ま
せ
ん
。
だ
か
ら
や
っ
ぱ
り
、
い

い
も
の
を
つ
く
り
た
い
。
農
業
は
生
き
も
の
だ
か
ら
、

同
じ
夏
で
も
毎
年
ち
が
う
。
お
い
し
さ
の
ゴ
ー
ル
に
は

な
か
な
か
辿
り
着
か
な
い
け
れ
ど
、
堆
肥
の
配
分
を
変

え
た
り
、
み
ん
な
試
行
錯
誤
し
な
が
ら
育
て
て
い
ま
す
。

い
っ
ぱ
い
食
べ
て
も
ら
っ
て
、
み
な
さ
ん
の
い
ろ
ん
な

声
を
聞
け
た
ら
う
れ
し
い
で
す
」（
道
夫
さ
ん
）。

3
年
か
け
て
熟
成
さ
せ
る
発
酵
肥
料
や

ミ
ツ
バ
チ
交
配
、自
然
と
共
に
あ
る
農
法

　
「
と
に
か
く
油
と
の
相
性
が
よ
い
の
で
、
幅
1
cm
く

ら
い
に
切
っ
た
ら
、
じ
っ
く
り
両
面
を
焼
き
、
シ
ン
プ

ル
に
生
姜
醤
油
や
ニ
ン
ニ
ク
醤
油
で
食
べ
る
と
本
当
に

う
ま
い
。
そ
う
め
ん
の
付
け
合
わ
せ
に
も
ぴ
っ
た
り
で

す
」と
拡
太
さ
ん
。最
近
の
道
夫
さ
ん
の
ヒ
ッ
ト
は
、『
ト

ロ
な
す
』の
唐
揚
げ
。

　
「
乱
切
り
し
、
唐
揚
げ
粉
を
つ
け
て
揚
げ
る
だ
け

で
、
ふ
わ
っ
と
し
て
お
い
し
い
。
田
楽
味
噌
に
つ
け
る

と
、こ
り
ゃ
ま
た
う
ま
い
ん
だ
。娘
た
ち
は
ト
マ
ト
ソ
ー

ス
と
チ
ー
ズ
を
か
け
て
焼
い
た
グ
ラ
タ
ン
も
大
好
き
」。

簡
単
に
焼
く
だ
け
で
、
忙
し
い
日
の
お
か
ず
に
も
、
お

も
て
な
し
に
も
喜
ば
れ
そ
う
な『
ト
ロ
な
す
』。リ
ピ
ー

タ
ー
の
方
は
も
ち
ろ
ん
、
ま
だ
食
べ
た
こ
と
が
な
い
方

こ
そ
、い
つ
も
の
食
卓
に
ぜ
ひ
取
り
入
れ
て
み
て
は
？

子
ど
も
も
ペ
ロ
リ
。ま
た
食
べ
た
く
な
る

”と
ろ
う
ま
“な
口
福
感
を
味
わ
っ
て

石
井
道
夫
さ
ん

（
生
産
者
／
千
葉
県
）

石
井
拡
太
さ
ん

（
生
産
者
／
千
葉
県
）

焼くだけでとろりと柔らかく、旨みあふれる大人気のトロなすが『おたすけOisix』に登場。

ふぞろいでも、中身はとってもおいしい『トロなす』を選ぶだけで、毎日の食卓からやさしい循環が生まれます。

枝に引っかかってヘタが変形したもの。
「今まで、きずや変形で廃棄になるのはつ
らかった。そんな『トロなす』もおいしい！ と
分かってもらえて出荷できる量が増えたの
は、素直にありがたいです」（拡太さん）。

「猛暑でミツバチが飛ばなかったり、天候に左右
される苦労もありますが、虫のちからも借りなが
ら、おいしさを育んでいます」（拡太さん）。

生産者の畑で大切に育てられた『トロなす』は、安心・安全な独自の
栽培基準を設けた農事組合法人船橋農産物供給センターを通して
仕入れられており、新鮮なおいしさを保って届けられている。
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ステーキでとろ～り食感
ふぞろいトロなす
400g 398円（税込430円）
※入荷があったときのみ販売

“おいしい未来”につながる『トロなす』の道のり

おいしいコラム

1
おいしいコラム

3

農業にゴールはないがうまい野菜をつくりたいその一心で育てています

食べてくれ
るひとの

声を大切に
したい

率直な感想
が励みにな

ります

おいしいコラム

2

センター

お客様

生産者
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